Nos entrées froides :

- Darne de saumon : 2,80 € la part
- Terrine de St Jacques aux légumes : 2,00 € la part

e Nos patés en croute :

-canard richelieu

Les classiques (par de 400 a 500q / pers) :

Paélla : 4,90 € la part
Poulet basquaise : 4,90 € la part
Choucroute garnie : 5,20 € la part
Couscous : 5,20 € la part
Navarin : 5,20 € la part

- pintade aux Morilles
-Noix de veau 1,80 € la part de paté en croute

-Bressan

-Poulet a I'ancienne

o Assiettes de charcuterie :

-Jambon sec, Terrine de canard, paté de campagne : 2,80 € la part

Nos entrées chaudes :

e Feuilletés : [a part Multi portion

- St Jacques a la Normande 2,50 € (16,50 € le Kg)



Nos plats chauds :

-Roti de porc aux cepes : 2,90 € la part
-ROti de veau aux girolles : 4,90 € la part
-Filet de poulet a la creme : 3,90 € la part

- Cuisse de pintade forestiere : 3,20 € la part
-Mignon de porc aux cepes : 4,20 € la part
- Blanquette de veau : 4,20 € la part
-Bourguignon : 3,50 € la part
-Cop au vin : 3,50 € la part

oLes accompagnements :

- Gratin dauphinois : 1,80 € la part
- Gratin de choux : 1,80 € la part

- Gratins de courgettes : 1,80 € la part
-Pommes dauphines et tomates provencales : 2,00 € la part

-Pommes dauphines et fagots de haricots : 2,00 € la part

Les classiques (par de 400 a 500q / pers) :

Paélla : 4,90 € la part
Poulet basquaise : 4,90 € la part
Choucroute garnie : 5,20 € la part
Couscous : 5,20 € la part
Navarin : 5,20 € la part






