AGROALIMENTAIRE / Lancé en 2015 sous I'impulsion du Pole
agroalimentaire Loire, le site internet delicesdu42.fr a récemment évolué
pour faciliter la communication des adhérents aupres des consommateurs.

delicesdu42.fr évolue
pour plus de visibilite
des adhérents

€ site internet delicesdu42 fr fait

peau neuve en proposant achaque

adhérent une meilleure commu-
nication auprés des consommateurs,
une visibilité plus forte & travers internet
at’les réseaux sociaux, un plan de com-
munication ambitieux déployé pour ce
site. Les nouveautés consistent en une
mise en avantdes adhérents encore plus
forte [viaun adhérent a laune, desidées
de recettes, des témoignagas, 'agenda
des événements et marchés...] et la dé-
couverte des adhérents 3 proximité.
C'estpourrépondre & une tendance tou-
jours croissante de la part des consom-
mateurs : lalimentation et le digital que
des adhérents du Péle agroalimentaire
Loire avaient décidé de se doter d'un
outil en ligne. Ainsi, delicesdu42.fr est
un site internet consultable depuis un
ordinateur. un smartphone ou une ta-
blette. |l permet de géolocaliser les points
de vente directe de produits alimentaires
ligériens. Il met en avant les matiéres
premiéres agricoles du territoire, les sa-
voir-faire locaux des artisans, preduc-
teurs fermiers et entreprises, ainsi que
lavalorisation des produits alimentaires
ligériens chez les restaurateurs. Ce site
internet estsoutenu par le Departement
de la Loire, Saint-Etienne Métropole, la
Region Rhone-Alpes, laChambre d'agri-
culture de la Loire, I3 Chambre de com-
merce et d'industrie de Saint-Etienns
Montkrisen, les chambres de métiars et
d'artisanat de la Loire.
Le site infernetdelicesdud2.frregroupe
plusieurs collectifs et labels :
- le comité départemental des produits
fermiers : 130 producteurs fermiers re-

Le site internet met en avant les matiéres premiéres agricoles du territoire, les
savoir-faire locaux des artisans, producteurs fermiers et entreprises, ainsi que la
valorisation des produits alimentairas ligériens chez les restaurateurs.

pondant a la charte éthique « Je produis,
je transforme, fe vends » ;

- UAgriculture bialogique : mode de pra-
duction dant les pratiques portent sur
la nonutilisation de produits de synthése,
le recyclage des matiéres organigues,
la rotation des cultures et latutte bialo-
gique ;

- Appellation d'erigine protégée : iden-
tification d'un produittypique dont la ca-
ractere est lié a son origine geéogra-
phigque ;

- Bleu blanc cceur : filiére utilisant pour
l'alimentation des animaux des fourrages
¢t des graines selectionnées pour leur
richesse en méga 3 et organisant une
tracabilité du champ jusqu'a {'assiette ;
- Label rouge : il atteste que les denrées
et les produits possédent des caracté-
ristiques spécifiques établissant un ni-
veau de qualité supérieure

- Loire et saveurs : 33 professiennels de

'artisanat alimentaire de la Loire ;

- las Maitres restaurateurs : reconnais-
sance de la restauration traditionnelle
qui garantit une cuisine de qualité éla-
borée sur place avec des produits bruts
et majoritairement frais ;

- les Menusforéziens :réseaude 24 res-
taurateurs ambassadeurs de la cuising
duterroir, traditionnelle ou moderne, et
gastronerigue ;

- les Tables roannaises : associstion pour
la promotion de la restauration dans le
Reannais ;

- Irrésistible Roannais : pour découvrir
les paysages du Roannais, ses produits
alimentaires et ses bonnes tables ;

- Les compagnons du goGt : pourla mise
anvaleuretle rassemblement des meil-
leurs artisans bouchers charcutiers. 5
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