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LA TOUR-EN-JAREZ GASTRONOMIE

LOIRE ET REGION F4:

Un parfum d’anniversaire

= Chocolat des princes a trois magasins, dont la boutique historique du 23, rue de la République, 3 Saint-Etienne.

L'enseigne est aussi présente & Lyon, rue Franklin. Photo Celik ERKUL

Lenseigne féte ses 120 printemps,
cette année. Elle s'est développée,
depuis 1897, tout en douceurs. Son
histoire a débuté avec 'ouverture
d'un magasin au 23 de larue de la
République a Saint-Etienne.

n pied dans l'un des ateliers de

I'usine et d¢ja ca sent hon le cho-
colat. Le torréfacteur qui grille
amandes et noisettes est au repos.
Les autres machines, dont cette gros-
se boule en fonte qui fait office de
four, le sont aussi. Une plaque de pa-
te d'amande concoctée avec du su-
cre et des amandes blanches attend
d'étre découpée et glissée dans les

bonbons. Plus loin, dans un autre
atelier, des silhouettes blanches coif-
fées de charlottes s’affairent au ryth-
me d'autres machines. Certaines ma-
laxent alamain les bonbons trempés
dans des bains de noisettes, d’autres
garnissent des boftes, d’autres enco-
re assemblent les papillotes.

| Des méthodes 2 I'ancienne

Les machines sont toutes  taille hu-
maine et les méthodes encore artisa-
nales comme « dans les grandes mai-
sons », fait observer Marc Mandel,
président de Chocolat des princes.
Une maison qui perpétue, depuis
plus d'un siécle, ses grands classi-

Les dates clés

1897 : Création de Chocolat des princes par la famille Touron au 23, rue

de la République, 4 Saint-Etienne.

1931 : Nouveau propriétaire : la famille Pertinant.
1965 : Lafamille Pertinant céde Chocolat desprinces a lafamille Calafell.
1971 : Lancement du grélon du Pilat qui obtient le prix du meilleur choco-

laten 1976.

1992: Déménagement de la chocolaterie & La Tour-en-Jarez, o une

boutique est aménagée sur le site.

1999: Rachat de 'entreprise par la famille Duvert.
2009: Duvert créé Panthracite qui ressemble au fameux charbon de la

mine.

2011 : Marc Mandel prend la présidence de entreprise.
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Tonnes de chocolat sont fabri-
quées a I'année dans les ateliers
de la Tour-en-Jarez.

ques, le grélon du Pilat, lesmalakoffs,
les honbons assortis, les anthracites,
les verveines du Pilat. « Notre choco-
lat est gourmand, de grande qualité
et artisanal, estime Marc Mandel,
avec un rapport qualité-prix plutét
intéressant. » Achetées en Afrique et
en Amérique du Sud, les matiéres
premigres sont sélectionnées avec
soin parses fournisseurs.
Pour son 120¢ anniversaire, Choco-
lat des princesn’a pasdécliné de nou-
velles créations. Lenseigne en a déja
congu ces derniéres années avec, par
exemple, ces bonbons au caramel
beurre salé, elle a aussi retravaillé
son packaging, jou€ une carte « plus
moderne etdesign » revuledécorde
son magasin et investi dans la vente
en ligne. « Il va falloir désormais en-
visager une force commerciale pour
nous faire connaitre au-dela de Rhé-
ne-Alpes», envisage Marc Mandel.
Aujourd’hui, c’est essentiellement
une clientéle de la région qui appré-
cie ses produits.
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