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SAINT-JUST-SAINT-RAMBERT BRASSERIE

« Cette médaille, c'est une fierté que

je partage avec mes collaborateurs »

Auréolée de gloire avec une
médaille d'argent, la biére
ambrée 109 a regagné sa
ville natale, avec sa créatrice,
Anne-Laure Pelloux Prayer.

La commune peut s'enor-
gueillir de posséder, en
son sein, des savoir-faire re-
connus au nhiveau national.
Anne-Laure Pelloux Prayer,
l'une des rares femmes bras-
seur, en fait partie. Elle ra-
conte 'aventure de sa mé-
daille d’argent.

Améliorer
ses produits

« La volonté de participer a
ce concours agricole natio-
nal, est d'abord née d'un
doute, d'un questionne-
ment : comment se position-
nent mes bieéres par rapport
aux autres. C'était aussi une
facon de susciter des criti-
ques, afin d’améliorer les
produits. Je désirais aussi un
ceil neuf, non affectif, pour
juger mes bigres. Evidem-
ment, jespérais une mé-
daille, mais je n’y croyais
pas. Imaginez 520 bigres en
compétition ! »

Sur les six bigres qu'elle a
présentées, Anne-Laure Pel-
loux Prayer a misé sur
l'aveille, une blonde légére
aumiel de chétaignes alasa-
veur originale. « Lors de la
publication des résultats, j’ai
scruté la liste mais son nom
n'y figurait pas. Un peu plus
tard, par hasard, ’ai enfin
apercu que la 109, avait ob-
tenu la médaille d’argent.
Etre récompensée pour une
biére ambrée, ce n’est pas fa-
cile, il n’y a pas d'ajout d’épi-
ces ou autres, et je doutais. I1
fallait un petit truc en plus
pour gagner, et pour le jury,
la 109 I'avait. Ce fut un mo-
ment de pure joie », la bras-
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: « C'est énorme

d’avoir cette médaille. C’est la cerise sur le gateau,
une émulation formidable. » Photo Nikole DAUSSIN-CHARPANTIER

On valide des années de travail et
on a envie de se donner encore plus. ”
Anne-Laure Pelloux Prayer, brasseuse

seuse, encore émue.

Lenvie d’aller encore
plus loin

A la brasserie, son équipe,
Anthony, Emmanuel, Jeff, et
Romain ne cachent pas leur
joie. « Cette médaille, c’est
une fierté que je partage avec
mes collaborateurs, ajoute
Anne-Laure Pelloux. Clest
énormedel’avoir. C'est lace-
rise sur le giteau, une émula-
tion formidable. » Cette
médaille est une reconnais-
sance, pour le produit mais
aussi, pour 'équipe de la
brasserie. « On valide des
années de travail et on a en-
vie de se donnerencore plus,

de créer, de s'exprimer & tra-
vers nos bigres. C'est un véri-
table coup de fouet, maistrés
agréable. Les retombées mé-
diatiques, font non seule-
ment connaitre notre bras-
serie, mais plus encore,
parler du monde brassicole,
de la bigre artisanale, et de
ma ville, Saint-Just-Saint-
Rambert. C'est trés impor-
tant pour moi, je sais qu'ici,
dans ma commune, nous
sommes riches d’'un savoir-
faire exceptionnel dans les
meétiers de bouche, mais aus-
si d’art. Nous sommes tous
des acteurs économiques lo-
caux, et ca se passe ici, a
Saint-Just-Saint-Rambert. »

La 109 raconte son histoire

« Je fus la premiere bigre imaginée par ma
créatrice. Je suis évidemment née aul09,
route de Saint-Céme, d’ott mon nom. En
me baptisant ainsi, Anne-Laure, friande
des jeux de mots, avait aussi pensé a “sang
neuf”, faisant ainsi référence a ma robe
tirant légérement sur le rouge. Inutile de
vous dire que je fais les plus grosses ventes
de la brasserie. Je suis évidemment trés
fiere d'étre aimée et appréciée. Si vous ne
me connaissez pas encore, je peux, en
toute modestie, me décrire. Dans ma robe
aux reflets d’'or cuivré, matinés d'une lu-
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miére orangée, je ne laisse pas indifférent.
Ronde, a la texture onctueuse, coiffée
d'une mousse luxuriante, joffre d'abord
d’agréables notes de céréales grillées. Puis
je déroule lentement des saveurs caramé-
lisées, et, enfin, j'exhale des arémes de
noisette. Voluptueuse, jagrémente les
viandes en sauce et les fromages. Et, je
suis la petite mousse idéale pour un apéro
entre amis. Testez-moi, mais avec modéra-
tion. »
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