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SAINT-JUST-SAINT-RAMBERT DISTINCTION

L'excellence de la Brasserie de la
Loire nominée aux Stars et Métiers

Lentreprise rambertoise, créée par
Anne-Laure Pelloux Prayer, est no-
minée au concours Stars & Métiers
Auvergne-Rhéne-Alpes 2018 dans
la catégorie entreprise responsable.

hef d'entreprise depuis 15 ans,

Anne-Laure, n'a pas choisi la faci-
lité en devenant I'une des rares fem-
mes brasseurs en France. Mais avec
énergie, bonne humeur et passion, el-
le surmonte tous les obstacles.
A son savoir-faire reconnu, s'ajoute
une distinction fondamentale,
aujourd’hui pour une entreprise mo-
derne : la capacité a intégrer les pré-
occupations sociales et environne-
mentales dans son entreprise. « En
tantque patron, je désire que mes em-
ployés travaillent dans les meilleures
conditions possible. Depuis 2015,
dans la nouvelle brasserie, 'ai eu la
possibilité d'améliorerle cadre de tra-
vail de mes salariés. Linvestissement
dans de nouveaux outils de produc-
tion, la chaine d'embouteillage pour
alléger la pénibilité de leur travail.
La brasserie, c’est avant tout une
équipe oli chacun se serre les coudes
et sesoutient. La boite tourne gricea
mes salariés, c'est d'une logique im-
parable, et, promouvoir leur bien-
étre semble évident. »
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m La Brasserie de la Loire :
C’est onze variétés de biéres,
150 000 litres de biéres produits
en 2017,

Trois salariés a plein temps
Un salarié & temps partiel

® Renseignements

http ://brasseriedelaloire.
wixsite.co
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= Anne-Laure et David Pouilly pour une biére bio et antigaspi. Photo Nikole DAUSSIN-CHARPANTIER

Une vraie démarche
bio équitable

Pour cette créatrice de biéres, le bio
estunétat d'esprit. « Respecter I'envi-
ronnement, favoriser la collabora-
tion étroite avec des artisans et des
agriculteurs bio, ce n'est pas bien
compliqué. Il suffit de le vouloir. »
La Boulonjie, la bigre au pain, bio an-
tigaspi illustre cette volonté. Avec
David Pouilly, le pain invendu, per-
du, de la boulangerie devient la ma-
tigre premiére d'une biére aux ac-
cents biscuités. Réduire I'impact
environnemental est aussiune priori-
té pour Anne-Laure : « Cela passe
par une gestion intelligente des petits
gestes simples du quotidien comme
la mise en place d'un protocole afin
d'économiser l'eau. »

Stars & Métiers : un prix pour honorer
I'excellence et I'innovation artisanale

« Pour mettre en lumigre des réussites économiques, le concours
Stars & Métiers, organisé par les chambres de métiers et de lartisanat
et les Banques Populaires, décerne chaque année quatre grands prix :
innovation, entrepreneur, exportateur et responsable, explique Serge
Dubuois, directeur de I'agence Banque Populaire 3 Saint-Just- Saint-
Rambert, j’ai demandé a Anne-Laure de présenter sa candidature, car
elle correspond parfaitement au profil dun chef dentreprise qui
réussit dans un état d’esprit artisanal, familial et moderne.

Sur 50 dossiers, 9 lauréats ont donc été retenus dont Anne-Laure.
La capacité de son entreprise & valoriser un savoirfaire et un
patrimoine, son engagement responsable et solidaire, doivent étre
mis en lumiére.

La soirée de remise de prix se tiendra le 12 mars a Lyon.

PRATIQUE Vous aussi, vous pouvez voter : prix Coup de ceeur du public ; votez
pour votre candidat favori sur le site : https ://www.bpaura-starsetmetiers.fr/



