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Choc & vous,
la qualite en milieu rural

u Guillaume Moulin travaille 3 I'enrobeuse & chocolat. Photo Maryline TODESCO

La chocolaterie Choc & vous
se porte bien. Sept ans aprés
son installation, Guillaume
Maulin affiche une image
positive de son parcours.
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obe professbonnel de Sain-
Chamomd, Guilkyume Moulin
¢ffectue des slages en entreprise,
syt uve mention compkémental
e en plitissenie of obtient un hac
pro chocoliatens pitisseriegla-
cerie

A 18 ans, il commence 4 (ra-
commie canvrier ches diffé-
itroins. Maks Pesprit den-
Lrepirise, sfirement hérilé de sa
famille, Ie tomaille. A I&pe de
2Tans; il décide de voler de ses
alles. Guillatme a dans
merser | qualibd dans le
il rural. Cless done natorel
lement quiik $isialie dons son
vilkage nntald Marcilly-le-Chiiel

11 réhabilite une partie des dé
pendances de la maison de ses
parents ol son pére y fabriquait
desremorques. Une boutique en
has el un Wabaratoire & I'élage
Faubiialld farme. Choe & vous
e s poTics e 201 1

| e année, il donne
| sa chance & un apprenti

Sl mns plus tard, Guallaunse ne
ﬂ.—gn:lh,*ri-n ol o fant |1e'|||il.|_-r oo
s sy, Chagrie annde il don
e ung chianee b i appoeml

Ensemblets comcoctent of nb
squeen wine Eremiinine de sorcs do
chuscolats, des tableties de
colat prancls cnis sy orig
chféremies {Asic, Afmigue. .}
Le chocolst reprisenic B0 % de
Vactivit?, dev tonnes et demia de
pitivkss {prodduit die bose} sont e
transforméschague annte. Cest
aussi de |a pdiisserie sir come
mande pour ks marceges, anmi

Guillaume Moulin
et la passion du chocolat

« La chocolaterie, c'est une passion avant tout

Le

qui méle le godl e

choix des matitres premitres est. imporiant,
ailler un produil noble facilite une création
inale et pleine de saveurs. Clest un métler
I'artistique, 1l faut *dtre

minutieus, créatil mais aussi ks gourmeand. 1
fautl de la paticnce =, explique Guillaume Mou-

lire,

« Crdor prend du temps, il fautl trouver le juste
tquilibre pour marier le chocolat avec les épices,

les plantes sromatigues ou encore les fruits (i

J'oi it Je pari fou d atiliser e vin ot la fourme, le
résualial est trds apprécid de nos cliens, Dans

I"avis
Lrav.

e souhaiterais ageandir notre surface de
el de vente pour tre plusii Paise toul en

restant dans la méme dynamigue. »

versaires, baptéme, Pdques,
Noél, etc. et dela confiserie com-
me le saucisson au chocolat, les
macarons, les guimauvesetla pa-
le i tartiner. Mais bon sang ne
aatirnif mi
Gnllaume, petit-hilsdevgneron,
a orfé les Perles de volcanique
chovolst ganache ai vin de cole
thu forez en parfenarsat avee ln
cave Vierdier Logel, Ef parce que
le Foree, clest aussa [n foaeme,
vous pourrez diguster fe Cho
co' Fourmsoix, un parfat &l
Deedfun prabiné nois e Tume crs
mi & In foairme, maks pie vous y
I preTii s f lo déguser
pour en appedcier Lo aibtilisd.
Ces deux demiers bijoux sont
verlus dans eur dorin, Choc &
v, el aniss des cours de fa
bescation de clweolals ef maca-
roms posr des groapes di gquatre
frsix personncs
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Bien accompagné
au départ

Chuand Guillinone Mou-
lin s monté son prnin;-l
pour installer sa choto
laterie, il adi effectuer
un stage .Jhl'liy:;l,-:.i i ln
Chambre de métiers ¢t
dliirtisanat (ChA).

1l o également bénéficié
de leurs ponseils pour ka
construclion de son
laharaiodire, la connais
sance des nommes, les
Bapaes questions i se
poser mads dussi eom-
ment obtenir des aides
financiires




