9 dellcesdu@

UN DEPARTEMENT A CROQUER

RIEN NE SERT DE COURIR... IL FAUT RESTER DANS LE COIN!!
CLIQUEZ ! TROUVEZ ! MANGEZ !

Découvrez les spécialités de notre
territoire grace a des artisans, o~
producteurs... au savoir-faire -'
reconnu. Passionnés par leur métier,
ils vous feront partager leur amour du
travail bien fait, et sans aucun doute,
combleront vos désirs gourmands !

Le site delicesdu4d2.fr, lancé fin 2015 par le Pole
Agroalimentaire Loire avec le soutien du Département,
permet de trouver les points de vente directe de
produits alimentaires ligériens. Il met en avant les
matiéres premiéres, les produits transformés et les
savoir-faire du département. Avec sa fonction de
géolocalisation, retrouvez en quelques clics les artisans,

producteurs fermiers, entreprises ou restaurateurs de
la Loire engagés dans la démarche et leurs points de E he
vente: -
L
e Vente 4 la Ferme PSS diadthigrany, ‘
e Boutiques d'artisans ou d'entreprises
¢ Restaurants mettant en avant les produits locaux et ® Onavij o
les savoir-faire de nos cuisiniers ligériens gl
e Marchés

¢ Points de vente collectifs de producteurs
e Drives de producteurs et AMAP

Découvrez aussi sur le site des recettes et des idées de
sorties. Régulierement ces artisans, producteurs fermiers, — J
entreprises ou restaurateurs adhérents participent a des B ———— . /i
actions et événements (foires, salons, marchésde Noél, etc.) —
pendant lesquels ils vous font découvrir leurs savoir-faire
et leurs produits, Cest loccasion de venir échanger,

déguster et faire votre marché, E X E

Vous pouvez suivre toutes nos actualités en vous

connectant sur le site delicesdu42.fr ou sur Facebook. E

Et pour vos apéritifs, i LLES PRODUITS DE LA LOIRE

TOUS TOQUES DE LRk

cocktails, buffets et
gauﬂetsdu@ aw Goul des deigty

Buffetsdu 42 et retrouvez

les produits de la Loire ! www.delicesdud2.fr
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DIS GRAND-MERE, ...
LES GOURMANDISES DE LA FERME DE FLO

Synonymes de plaisir, de partage et de féte, de 'époque heureuse de
I'enfance, des confitures, pates de fruit, sorbets, sirops, vin de fleurs, ... aux
golits classiques ou insolites a partir de mes récoltes cultivées : rhubarbe,
fraise, thym citron, .. ou sauvages : aubépine (fleurs et baies), églantier,
coquelicots, ...

OUVERT TOUS LES JOURS SUR RDV, ET TOUS LES JEUDIS DE 17H30 A 19H30.

SAINT PULGENT - 42260 SAINT MARTIN LA SAUVETE

TEL: 06 89 63 95 65

E-MAIL : FLORENCE-ROLL AND1@BBOX.FR

SITE INTERNET : WWW,DIS-GRAND-MERE.COM

FACEBOOK : DIS-GRAND-MERE-DE-LA-GOURMANDISE-A-LETAT-PUR

PAGE DELICESDU42 :

WWW.DELICESDU42 FR/ADHERENTS/DIS-GRAND-MERE-DE-GOURMANDISE-A-LETAT-PUR

CHARCUTERIE MAISON DUCULTY

Depuis 1816, la famille Duculty perpétue un savoir-faire salaisonnier pour
proposer une charcuterie séche au gofit et au caractére unique. Notre
ambition est de participer 4 vos moments de partage, de plaisir et de
convivialité. Venez découvrir nos produits dans notre magasin - restaurant
et sur notre site internet.

RESTAURANT - BOUTIQUE : MARDI ET MERCREDI : 8H30 A 12H ET DE 14H A 18H
JEUDI : 8H A 18H / VENDRED! ET SAMED! : 8H30 A 22H30 / DIMANCHE : 10H A 14H
5 RUE LOUIS CHANUT - 42740 LA TERRASSE SUR DORLAY

TEL:0477390113

E-MAIL : CONTACT@MAISON-DUCULTY.FR

BOUTIQUE EN LIGNE : HTTP:/WWW.MAISON-DUCULTY.FR/

FACEBOOK : MAISON DUCULTY

PAGE DELICESDU42 :

WWW.DELICESDU42.FR/SALAISONS-MONT-PILAT/

LES BONBONS DE JULIEN

Découvrez la fabrication traditionnelle des bonbons et sucettes au fil d'un
parcours gourmand et ludique. Les Bonbons de Julien utilisent des arémes
et des colorants naturels, nos bonbons sont sans gluten et nous vous
dévoilerons en boutique une gamme variée de plusieurs dizaines de
confiseries différentes (berlingots, sucettes, caramels, nougats, pates de
fruits, guimauves...).

OUVERT TOUS LES JOURS DE 10H A 12H ET 14H A 19H SAUF LE DIMANCHE MATIN
ET LE LUNDI TOUTE LA JOURNEE. EN JUILLET ET AOUT 10H A 12H ET 14H A 19H
TOUS LES JOURS

48, BOULEVARD D'ALMANDET - 42220 BOURG ARGENTAL

TEL : 04 77 5155 88

FACEBOOK : LES-BONBONS-DE-JULIEN

SITE INTERNET : WWW.BONBONS-JULIEN,FR

PAGE DELICESDU42 :

WWW.DELICESDU42.FR/ADHERENTS/LES-SUCCES-DU-PILAT
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INSTANT SAFRAN

Au coeur du Pilat, venez découvrir ma ferme de safran et plantes
aromatiques en agriculture biologique. Je vous propose le safran en
filaments ou transformé en confitures, sirops et condiments préparés
avec les plantes de la ferme. Je cultive et prépare aussi des cornichons
bio, au vinaigre ou lacto-fermentés pour retrouver le gout d’antan.

VISITE TOUTE LANNEE SUR RDV - JOURNEES THEMATIQUES
INSTANT SAFRAN 31 RUE BENAY - 42410 PELUSSIN

TEL : 07 60 66 54 15

E-MAIL : VALERIE@INSTANT-SAFRAN.FR

SITE INTERNET : WWW.INSTANT-SAFRAN.FR

FACEBOOK : FACEBOOK.COM/INSTANTSAFRAN

PAGE DELICESDU42 :

WWW.DELICESDU42. FR/ADHERENTS/INSTANT-SAFRAN/

FROMAGERIE ARTISANALE DE LA BRUYERE

Créée en 1994, la Fromagerie Artisanale de la Bruyére, est située au pied
des monts du Forez a Boén sur Lignon. Une équipe de 6 personnes mettent
leur savoir-faire en ceuvre pour fabriquer des fromages du Forez comme la
Brique, le Rogeret ou la Fourmette a partir de lait de Vache, Chévre ou
Brebis. Reprise en 2016 par le dirigeant actuel, la fromagerie connait un
nouvel élan en placant 1écoute client et la qualité produit au coeur de son
activité. 8 références de fromages BIO viennent cette année compléter la
gamme.

BOUTIQUE OUVERTE LE LUNDI, MARDI, JEUDI ET VENDREDI DE 9H00 A 18HO0,
ET LE SAMEDI SHOO A 12HOO

ZA PARC GIRAUD - 42130 BOEN SUR LIGNON / TEL : 04 69 34 80 67

E-MAIL : CONTACT@FROMAGERIEDELABRUYERE.FR

FACEBOOK : FROMAGERIE DE LA BRUYERE

PAGES DELICESDU42 :

WWW.DELICESDU42 FR/ADHERENTS/FROMAGERIE-DE-LA-BRUYERE

LES CONFITURIERS DU VIEUX CHERIER

Les Confituriers du Vieux Cherier est une entreprise familiale, régionale et
artisanale créée en 1993 par Philippe et Marie-Odile Doron & Chérier prés
de Roanne. Qualité des matiéres premiéres, cuisson courte et précise et...
secrets de fabrication nous permettent d'élaborer une large gamme de
produits dans un souci constant de respect des qualités gustatives des fruits.

VENTE SUR PLACE SUR RENDEZ-VOUS DU LUNDI AU VENDREDI
LISTE DE NOS POINTS DE VENTE DANS LA LOIRE SUR DEMANDE

LE VIEUX BOURG - 42430 CHERIER

TEL: 0477631785

E-MAIL : CONTACT@CONFITURECHERIER.COM

SITE INTERNET : WWW.CONFITURE-DU-VIEUX-CHERIER.COM

PAGE DELICESDU42 :
WWW.DELICESDU42.,FR/ADHERENTS/CONFITURIERS-VIEUX-CHERIER
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CHARLES CHOCOLARTISAN

Charles Chocolartisan, Maitre artisan chocolatier et spécialiste des pates
a tartiner vous accueille dans son royaume de la gourmandise a Civens.
Un repaire de gourmands de 120m2 composé d'un magasin d'usine et d'un
laboratoire de fabrication pour tout connaitre sur nos pates a tartiner
artisanales. Le gros plus ? Des ateliers de patisserie et visites sont organisés
toute I'année et peuvent étre réservés... Alors venez vous régaler ;)!

OUVERT DU LUNDI AU VENDREDI DE 9H A 12H30 ET DE 14H A 19H, LE SAMEDI DE
10H A 12H30 ET DE 14H A 19H

MAGASIN D'USINE - 2260 ROUTE DE ROANNE - 42110 CIVENS

TEL : 04 77 26 86 51/ SITE INTERNET : WWW.PATEATARTINERFR

E-MAIL : MAGASIN@PATEATARTINER.FR

FACEBOOK : FACEBOOK COM/PATEATARTINER

INSTAGRAM : CHARLES_CHOCOLARTISAN / TWITTER : @CHOCOLARTISAN

PAGE DELICESDU42 :
WWW.DELICESDU42.FR/ADHERENTS/CHARLES-CHOCOLARTISAN/

VERVEINE DU FOREZ

Un trésor, une histoire ... La Maison Forissier cultive la terre depuis trois
générations et élabore aujourd’hui une liqueur de Verveine selon la
recette traditionnelle du Forez. La verveine est issue de I'Agriculture
Biologique. Pas de vente a la propriété. Trouvez un distributeur sur
www.verveineduforez. fr rubrique ou acheter et plein d'idées recettes et
cocktails!

CHEMIN DES LIEVRES - 42160 BONSON

TEL : 06 68 54 11 00

SITE INTERNET : HTTPS://VERVEINEDUFOREZ.FR/
FACEBOOK : FACEBOOK.COM/VERVEINE-DU-FOREZ
PAGE DELICESDU42 :
WWW.DELICESDU42.FR/VERVEINE-DU-FOREZ/

FAVRICHON VIGNON

Riche d'un savoir-faire de 128 ans, la maison J.Favrichon élabore des
recettes de céréales bio du petit-déjeuner en conjuguant plaisir et
nutrition : mueslis croustillants ou traditionnels, céréales pour enfants
et boissons chaudes. La priorité est donnée aux agriculteurs les plus
proches possibles et J. Favrichon maitrise toutes les étapes de fabrication
dans ses ateliers.

VENTE AUX PARTICULIERS : DU LUNDI AU JEUDI DE 14H A 17H30 ET LE VENDRED! DE
14H A 16H30

367, ROUTE NATIONALE 7 - 42470 SAINT SYMPHORIEN DE LAY

TEL : 04 77 64 75 09

SITE INTERNET : WWW.FAVRICHON.COM

FACEBQOOK : FACEBOOK . COM/FAVRICHON/

PAGE DELICESDU42 :

WWW.DELICESDU42.FR/ETS-FAVRICHON-ET-VIGNON/
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