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SUR LA ROUTE DES PRODUITS GOURMANDS

Saint-Etienne comple plusieurs
chocolatenies, dant la célitbre makson
Wesss qui, depuis 135 ans, maitrise
fensernble du processus de fabrica-
tion, de fa feve jusqu'au ballotin, et
produit du chocolat et du prafing
dom [a réputation nest plus & fane,

st par Ualehimie du pol, s
resse i B nagie qui transfomme le-coc
en chocolat & 1o fin du XIN sitche, 11
T I chocolatere Wit & Sxinl-Etlen-
ne en L3R Depuis, sont perpssnd son
ir-faing et oot le mitme #al dos:
Frmasit B wes d0bunts - Ln qudee de
Vexcellence, be sens du dittal, um ben de
Funtaisie b une erétivitd novalnice
Widss, c'esl be Haut Chocolat®, Ici. on
maiErise, ef ¢'e ase R pour Sre ol

Pls e vigneron, Eugime Wess, pas

_'ETE FRANCE MONDE

o, Pensemible ¢y procescus de fabrica-
tiom, de ln Bve & |n tabletle. Sa spécinlilé
resie Passemblage de Bves de cacao of
dlingrédients nobles pour oblenir ln
enillenire alchimae possible. La malion o,
erine autres, vonstnait s efpstation avec
les Mapolitains, un petit chocala de
viyape eballé pour qu'il ne fonde pas
Aulee incontoumable conlisene : l'omn
pette Weiss, ume délicioise doomce domn
e Mavel o Espagne canfite, ennsbée de
chocalat noir i 67 % et subhmée de d&l
raks folats de nougatine

Labellisé Entrepriss
Patrimoing Vivant

Wy o suss e diflseades feuilles daulom-
ne, ks fines lanpaes de chad, les noaga-
mandiives o les noagastelles (es paeds
de pigatine craquante fourns de prali-

Les animations de I'été aux Ateliers Weiss

Jouez au Maitre chocolotier : lnissez place & volre imagination ef réalsez
vols-miime vobre: propre labicte de chooolat persormalisée dans les ateliers,
nccom pagnd dun Malilre chocolatier, qud vous aidera & confectionmner la taldetie
de vos rives. Jusqu In fin de FEE, des fruits de sason sont disponibles pour bes
animations, Cense, fmise, frrmboise ef citron nigaleront vod papdles

Percer les secrcts du praling : conunent ke fabrigue-ton ? Avee quels ingré-
dienis ? Pourquoi est-il 5t addictil ? D'une maniire ludique el inleractive, celie
amimadion vous permetine de découvir Phistoire et les seorets de fabricagion du
praliné, Dhégustobions ef tests 3 Faveughe vous permetiront de distinguer bes
dilftrenies saveurs ef textures. puis daffiner vos perceptions afin de pouvedr

apprécier toules bes uances du praling

PRATICEIE thacsiption ¢ Informationt dof wawwiise. fr'ateliers-se. animatang

chocolat. Phow Prilippe VACHER
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Le Haut Chocolat® de
Weiss, un label stéphanois

il

nif amanide notsettc o powdnts Tama-
ool les palels or i lo ginache fondante,
ks bonbens parlumés; dond le c@litbne
roupe haiser (de b palpe de fnei allice b
dh chocalat hlanc), & tant el bt eneore
de banbans chovelatés, de tablethes, de
noiseties of pmandes enrobées; de plitsid
Rartiner of auines goummidises.
Dhisirese de parlager son savoir-fire ar-
fanal (labellisE |§|'.|n_'|'|r|1c,- Patramuine
Vivant), la chocolateric Wieiss a ouvert, il
¥ o dheuy ams, Les Afcliers Weiss 1 un liew
unigue aves une passerclle qui permet de
aurplomber I aleliess de fabrication.
Cetle viste (30 mimas), guidée par un
salané de l'entrepnse, offre aux pour-
ninds ba possibalind dentrer dars ke se
crets de brication du Hautl Chocolab®
Dans ocs steliers, e visiteur pout méme
endir aupris du madtre chocolatier sa o
blette personnalisée, i a par ailleurs &
.'L\'llll.'||)|;'!1'i_"|_' A miveaw nalsenal & une
Etcile de FObserveur du l'_‘.lm,'igl'. FouT s
diémarche design.

Enfin, un cspace de redaumbion offre
I Pase gourmandde i tout monent de
La oo, Les p|uL'\ of menis & fa carie
ol G inagintspar be chel &oilé Chrsto-
phe Foure, Meilleur Chvricr de France
Lagounmandise o ol par.

M. G.
PRATICUE WSITE guidde 4,50 €, gramuit poor
bk kg e 12 e, Bonstigue Wetia
Saint:Etienne cariire, §, rue du Géndralfoy
Saint-Ethenine Atelier, 1. rue Eupine-Web.
Ligan, 50, rue de Brese. Sirssbourg, 7. e
ey Orfvres. Chrmant: Ferrand, 2, na
Emest-Renan



