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«Nous partageons cette médaille avec tous
les producteurs de rlgotte de Condrieu>

Primé au concours général du
salon de 'Agriculture, le Gaec du
Cabridou, basé a Sainte-Croix-en-
Jarez, ne ménage pas ses efforts
pour faire reconnaitre son savoir-
faire et la qualité de ses fromages.

aymond Vial, président de la

Chambre d'agriculture de la
Loire et Georges Ziegler, président
du conseil départemental, ont ré-
compensé les lauréats primés au
concours général lors du salon de
I'Agriculture 2018 pour leurs pro-
duits ou leurs animaux.
Parmi eux, le Groupement agricole
d’exploitation en commun (Gaec)
du Cabridou, producteur de froma-
ges de chévre a Sainte-Croix-en-Ja-
rez, a obtenu une médaille d’argent
pour sa rigotte de Condrieu.
« La médaille n’est pas que pour
nous, nous la partageons avec tous
nos collegues producteurs de rigot-
tes de Condrieu, pour la promotion
de notre fromage », expligue My-
riam Margerit, associée du Gaec du
Cabridou avec son mari, Jean-Paul,
et leur neveu, Rémi Dalud.

Un contréle permanent et
des dégustations réguliéres

« Clest une petite AOP (appella-
tion d'origine protégée), nous som-
mes une quinzaine de producteurs
du Rhéne et de la Loire a le fabri-
quer, ainsi que la fromagerie du
Pilat. »

La rigotte de Condrieu est un fro-
mage de chévre au lait cru, fabriqué
avec une faisselle précise en taille
et en poids, 30 grammes au mini-
mum, de 8 a 30 jours d’affinage.
Elle est soumise & un contréle per-
manent et des dégustations régulie-
res.

« Le lait de chevre est trés difficilea
travailler, poursuit Iagricultrice.
Nous sommes formés en fromage-
rie, nous nous mettons a plusieurs
pour échanger sur notre savoir-fai-
re et améliorer notre fabrication. »
Lexploitation, produisant entiére-
ment en agriculture biologique, est
située dans le parc du Pilat. « Une
bonne image, c’est porteur pour
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= Rémi Dalud, Myriam et Jean-Paul Margerit concourraient
pour la deuxieme fois au salon de I'agriculture. Photo Laurent CELLARD

notre AOP », en zone de monta-
gne, entre le trés joli village de
Sainte-Croix-en-Jarez et le col de la
Croix-du-Mazet. Rémi gére le trou-
peau de 110 chévres de race saa-
nen, complété par quelques va-
ches, sur une surface de
45 hectares. Il les alimente en auto-
nomie avec les fourrages, paturage
et foin séché en grange et les céréa-
les de l'exploitation,

Dans la fromagerie aux normes
européennes, Myriam Margerit,
aidée d'une salariée, fabrique la ri-

gotte mais aussi une gamme impor-
tante de fromages : le Cerneau au
vin de noix primé par le départe-
ment en 2016, le Mazet ou le Mon-
tivert du nom des montagnes voisi-
nes, pyramides, tommes, pites
molles, et yaourts.

Jean-Paul vend les fromages sur les
marchés de Bron, Lorette, Lyon
quai Augagneur, et a la ferme le
vendredi aprés-midi, il livre aussi
plusieurs magasins bio du Stépha-
nois et du Lyonnais, et en expédie a
Rungis pour des fromagers pari-
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m Concours des produits

Gaec Chazal a Saint-Bonnet-le-
Courreau, médaille dor en roset-
te, argent en saucisson sec fer-
mier. Vignobles Montez,
Chavanay, argent en saint-joseph
AQOC blanc. Salaison du Mont
Pilat, La Terrasse-sur-Dorlay,
argent en saucisse séche, bronze
en saucisson sec. EARL Nathalie
et Sébastien Chaize, Sail-les-
Bains, argent en fromage charo-
lais AOP.

Gaec du Cabridou, Sainte-Croix-
en-Jarez, argent en rigotte de
Condrieu AOP. Brasserie de la
Loire, Saint-Just-Saint-Rambert,
argent en biere ambrée de haute
fermentation. Rochebillard et
Blain SAS, Violay, bronze en
jambon sec supérieur, saucisson
sec et saucisse séche traditionnels.
m Concours des animaux
Monthéliarde : Gaec des Champs
4 Chirassimont, et Gaec du Petit
Domaine & Saint-Romain-la-Mot-
te ; Charolaise : Gaec Bigay Sivet
4 Changy ; Prim'Holstein : Gaec
de Guidoré a Trelins.

m Concours des pointages
Mathilde Bochard et Baptiste
Soubeyrand, LAP Etienne Gau-
thier & Ressins ; Tom Rigaud,
lycée agricole de Roanne Chervé
(bovins) ; Antoine-Nesme, LAP
Ressins (caprins) ; Thi Loan La-
verquant, LAP Saint-André, et
Adeline Perret, LAP Ressins
(équins) ; Benjamin Bellan, CFA
St-Genest-Malifaux (ovins).

siens.

Lagricultrice s’est aussi formée 4 la
fabrication du pain au levain a par-
tir des céréales de I'exploitation ;
ainsi pains de seigle, au sésame ou
aux noix sont vendus a la ferme.
« Il ne faut pas s'endormir sur nos
lauriers, dit-elle, une médaille ca
nous booste ! »

PRATIQUE GAEC du Cabridou, la Grand-
Combe, 42800 Sainte-Croix-en-Jarez
Tél. 04.77.20.20.70.

https ://gaecducabridou.wixsite.com/ca
bridou



