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Vie départementale L'actu

De 10h à 19h sans interruption - OUVERT LE DIMANCHE - Entrée gratuite
65 rue Jul ien Vachet - 42153 Riorges (ROANNE) - tél : 04-77-44-09-42
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Le passage de l’agricultu-
re conventionnelle au bio
de la ferme Bory-Bayle
s’inscrit dans une logique
d’exploitation orientée
vers la qualité plus que
sur la rentabilité.

En  1972,  quelques  an
nées  seulement  après
son  installation,  Paul
Bory  réalisait  un  plan  de
fumure. Depuis, cet outil
de  raisonnement  agro
nomique  et  économique
est devenu obligatoire.

Ainsi,  chaque  exploi
tant  doit  avoir  finalisé
son  plan  prévisionnel  de
fumure (PPF) au 31 mars
pour  chaque  ilot  exploi
té,  que  ce  dernier  reçoi
ve  ou  non  des  fertili
sants   azotés.   Ce  PPF
permet  de  planifier  une
fertilisation  (en  azote,
phosphore et potassium)
pour  chaque  parcelle,
d’ajuster  les  apports
d’engrais  minéraux  au
strict  nécessaire  et  de
contrôler  le  respect  des
bonnes  pratiques  agro
nomiques.

Productions et 
distributions locales
Ce  souci   de  qualité

dans  la  production,  vé
gétale  et  animale,  est
dans  l’ADN  d’une  ex
ploitation  qui  est  désor
mais  dédiée  à  l’agricul
t u r e   r a i s o n n é e   o u
biologique.  Ses  produits
sont  commercialisés
dans  différents  circuits

comme  les  grandes  et
moyennes  surfaces  (Su
per  U  de  SuryleComtal
et  Savigneux,  Intermar
ché  de  SaintRomainle
Puy  et  Montbrison),  les
petits   commerces  de
proximité  (Boulangerie
Marjollet  à  Savigneux,  le
G a r d e  m a n g e r   à
Moingt),  les  restaurants
(Auberge  de  La  Valette  à
Salvizinet,  La  Grignotiè
re  à  Marclopt,  Restau
rant de la Loire et du Joa
casino  à  Montrondles
Bains,  cafétéria  Crescen
do  à  Feurs,  Auberge  des
Trabuches  à  SaintRo
mainlePuy,  Aux  blancs
moutons  à  Gumières…)
les  marchés  et  en  vente
directe, au magasin de la
ferme  (ouvert  le  vendre
di).

Depuis  2009,  le  Gaec
« Au cœur du Forez » est
également  engagé  dans
la  filière  qualité  Bleu
blanccœur  qui  a  popu
larisé  un  label  misant
sur une bonne alimenta
tion  des  animaux  pour
faire  mieux  manger  les
hommes.  Les  troupeaux
de  vaches  et  de  chèvres
pâturent   du  mois   de
mars  à  novembre  alors
que  la  ferme  exploite
une  soixantaine  d’hecta
res  de  prairies  multies
pèces  (luzerne,  trèfle,
raygrass,  fétuque,  dac
tyle….)  qu’elle  donne
ensuite  à  manger  à  ses
bêtes. 

Une conversion de convictions

PRODUCTIONS. Le lait qui n’est pas valorisé, comme ici 
dans des fromages, est vendu à Sodiaal.

AGRICULTURE L’exploitation née au début du XXe siècle est en phase de conversion à l’agriculture biologique

Une 5e génération à la ferme Bory-Bayle

Rodolphe Montagnier
rodolphe.montagnier@centrefrance.com

«L orsqu’un  agricul
t e u r   d é c i d e   d e
produire   bio,   i l

doit  respecter  des  règles
strictes  et  suivre  notam
ment  une  période  de  con
v e r s i o n   é t a l é e   s u r
deux  ans  à  trois  ans  pour
les  cultures  »,  explique
Emmanuel Bory.

Paul puis Florence, 
Laurent, Emmanuel…
La  conversion  corres

pond à  la période de  tran
sition  entre  un  mode  de
production  conventionnel
et  l’obtention  de  la  certifi
cation  «  Agriculture  biolo
gique  »  (avec  le  logo  euro
péen  AB,   auss i   appelé
Eurofeuille,  présent  sur
l’étiquetage  des  produits,
N.D.L.R.).  «  À  partir  de  la
deuxième  année  de  con

version,  les  produits  végé
taux  obtenus  peuvent  bé
néficier  de  la  mention
«   E n   c o n v e r s i o n   v e r s
l’agriculture  biologique  »,
termine Emmanuel Bory.

« Mon père
a construit
la ferme avant 
son habitation. »

C’est  l’arrivée  de  Louis,
21  ans,  au  sein  du  Gaec
(Groupement  agr icole
d’exploitation  en  com
mun)  familial  baptisé  «  Au
cœur  du  Forez  »  (en  réfé
rence  à  un  ouvrage  de
Marguerite  Gonon,  fille
d’éleveur  forézien,  institu
trice,  chercheur  puis  ingé
nieur  et  historienne)  qui  a
poussé  la  famille  à  fran
chir  cette  étape.  Avec  lui,
c’est  la  cinquième  généra
tion  des  BoryBayle  qui
rallie  une  exploitation  née
au début du XXe siècle.

Louis  est  le  fils  de  Lau

rent et  le petitfils de Paul.
Mar ié  avec  Michèle  en
1966,  ce  dernier  s’est  ins
tallé  deux  ans  plus  tard.
«  Mon  père  a  construit  la
ferme  avant  son  habita
tion ; chez les agriculteurs,
i l   y   a   d e s   p r i o r i t é s   » ,
s’amuse  sa  fille,  Florence,
qui  a  rejoint  l’exploitation
en  1991.  À  la  retraite  de
son père en 2003, son pre
mier  frère,  Laurent,  s’est
installé  à  son  tour.  Puis  ce
fut  Emmanuel  en  2009.
Bientôt,  c’est  Alexandre,  le
fils  aîné  de  Florence,  qui
devrait rejoindre l’équipe.

70 vaches et
bientôt 100 chèvres
Entretemps,  la ferme est

passée  d’une  douzaine  de
vaches  à  70  aujourd’hui. 
Les  volailles  ont  été  aban
données  mais  les  chèvres,
elles,  arr ivées  en  1995,
vont  bientôt  voir  le  nom
bre  plus  que  doubler  (lire
cidessous).  L’exploitation
de  90  hectares  produit
600.000  litres  de  lait  par
an  et  vend  une  trentaine
de produits (lire cicontre).

Le  projet  présenté  par
Louis  Bory  a  convaincu  la
Safer  (société  d’aménage
ment  foncier  et  d’établis
sement  rural)  qui  a  validé
la  reprise  de  l’exploitation
de Christian Grand,  le voi
sin, l’ami de toujours de la
famille. La sixième généra
tion  des  BoryBayle  est
déjà  attendue  «  Au  cœur
du Forez ». 

Ce week-end, cela fera tout
juste un an, jour pour jour,
que la ferme Bory-Bayle à
Saint-Romain-le-Puy  a  en-
tamé sa conversion à l’agri-
culture biologique.

FAMILLE. Florence, Emmanuel, Laurent et Louis (de gauche à droite) sont associés au sein du Gaec familial « Au cœur du Forez ».

600.000
litres de lait (de vaches
et de chèvres) produits 
chaque année dont 
480.000 vendus à la 
coopérative Sodiaal.

30
produits différents 
proposés à la vente 
directe (lait, briques du 
Forez, rigottes, fromages 
blancs, beurre, sarrasson, 
steaks hachés surgelés…)

2018
Conversion à l’agriculture 
biologique.

EN CHIFFRES

Persuadée qu’il existe des perspectives de développement 
dans ce secteur, la famille Bory-Bayle va investir dans la 
création d’un bâtiment (avec notamment une nouvelle salle 
de traite) à destination des chèvres. L’édifice va être érigé
in situ, à la place de l’ancienne ferme autrefois exploitée 
par la grand-mère de Florence, Laurent et Emmanuel. Le 
troupeau va passer de 40 bêtes aujourd’hui à une centaine 
demain. Cet investissement de plusieurs centaines de milliers 
d’euros va se faire dans le cadre d’un plan de compétitivité 
et d’adaptation des exploitations agricoles (PCAE), dispositif 
d’aide aux investissements sur les volets modernisation des 
élevages, amélioration de la performance environnementale 
et de la performance énergétique. « L’objectif est de faire 
passer la production de lait de 20.000 litres à 40.000,
voire 50.000 litres », explique Emmanuel Bory.

 Bientôt une centaine de chèvres
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